Swedish Chasseur

Algléigg

4 st 180 g skivor ilglige

100 g rotfrukeer (I6k, rotselleri, morot) i tirningar
2 dl viltfond

1 dl glogg

2 plommontomater

Salt och peppar

Bryn liggen och krydda. Bryn gronsakerna och sld pa fonden. Koka liggen helt méra. Ta upp

liggen och lat dem svalna. Sila fonden och koka ner till hilften eller simmig konsistens.

Risotto

200 g arborioris

1 finhackad shalottenlok
100 g trattkantareller

4 msk vitt portvin

2 msk smor

100 g parmesanost finriven

3-4 dl vatten

Fris svamp och 16k sa smakerna sldpper. Tillsitt riset och lat det svetta. Hill pd vinet och spid med

vatten i omgangar tills riset 4r kokt. Blanda med smér och parmesanost till krimig konsistens.

Sas
2 dl fond
V2 dl glogg

1msk rasocker

Smilt sockret, sla pa gloggen och fonden och koka ihop till 6nskad konsistens. Smaka av.
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